
drinks

The menu is 100% plant-based. / Menu je 100% rostlinné.

coffee/ kávacoffee/ káva

lemonades / limonádylemonades / limonády

spirits / destilátyspirits / destiláty

tea/čajtea/čaj
espresso
double espresso
americano
cappuccino
latte
flat white
batch brew
+extra shot

matcha latte
chai latte
turmeric latte
hot chocolate / horká čokoláda
+extra whipped cream 
/ extra šlehačka 

green / zelený 
white / bílý
black / černý
fruit / ovocný
herbal / bylinkový
fresh mint / čerstvá máta 
fresh ginger / čerstvý zázvor

Homemade Kombucha / Naše domácí kombucha
raspberry-rosemary / malina-rozmarýn
ginger-lemongrass /zázvor-citronová tráva

Dlabka 0,04
plum brandy/ slivovice
pear brandy/ hruškovice

*all coffees can be prepared on ice
/ všechny kávy lze připravit na ledu
*oat, coconut, pea milk  / ovesné,
kokosové, hrachové mléko



drinks
beverages / nápojebeverages / nápoje

cocktails / koktejlycocktails / koktejly

beer / pivobeer / pivo

Amity Matcha Limeta
Proviant Cola
fresh juice (orange/apple) / pomerančový fresh, jablečný mošt
Mattoni still/sparkling / Matonni neperlivá, perlivá
carafe with fruit and mint / karafa s ovocem a mátou

draft / čepované
  Kozel 11%

bottled / lahvové
  Amity Cider apple-pear
  Pilsner Urquell
  Birell 0,00%

Salted Caramel Espresso Martini
(PRG vodka, espresso, salted caramel, aquafaba)

Virgin Garibaldi
(Nochino Ruby Bitter&Sweet 0%, Double Dutch Pink grapefruit, aquafaba)

Liquid Zen (homemade kombucha, PRG vodka, maracuja syrup)

Mimosa (Oliver Viticultors Cava, fresh orange juice)

Skinny Bitch (PRG vodka, Sūpāsawā, soda)

Pink Sangria (10.000 hores rosé, Sūpāsawā, orange juice, fruits)

Gin & Tonic (Dlabka London dry gin, Sūpāsawā, Double Dutch indian tonic)
*virgin option with Pearons London Botanicals, 0%



breakfast

Scrambled Tofu

39g of protein

15g of protein

Bacon & Egg Bagel

Waffles

Kimchi Omelette

Avocado Open Sandwich

Breakfast Croissant

míchaná tofíčka, chorizo párek, pečená rajčátka, salát, chléb, bylinkové máslo 
/ scrambled tofu eggs, sausage, roasted tomatoes, salad, bread, herb butter

bagel, vajíčková pomazánka, slanina, rajče, Lollo bionda, nakládaná okurka, salátek 
/ bagel, “egg” spread, bacon, tomatoes, Lollo Bionda Lettuce, pickles, salad

vafle s javorovým sirupem, brusinkový rozvar, kešu krém, pražené kešu, banán,
malinová šlehačka / waffles with maple syrup, cranberry concoction, cashew cream,
roasted cashews, banana, raspberry whipped cream

cizrnová kimchi omeleta, salátek, kadeřávek, sýr, sojanéza, chléb, bylinkové máslo
/ chickpea kimchi omelette, salad, kale, cheese, soyannaise, bread, herb butter

avokádo, hummus, řecký sýr, petrželový olej, granatove jablko, nakládaná řepa
/ avocado, hummus, Greek “cheese”, parsley oil, pomegranate, pickled beetroot

2x croissant, kešu krém, borůvkový rozvar, máslo, ovoce
/ 2x croissant, cashew cream, blueberry jam, butter, fruit

*alergeny: (1), 6, 11 / allergens: gluten (GF option), soy, sesame seed

*alergeny: 1, 6, 11 / allergens: gluten, soy, sesame seed

*alergeny: 1, 8 / allergens: gluten, nuts

*alergeny: (1), 6 / allergens: gluten (GF option), soy

*alergeny: 1 / allergens: gluten

*alergeny: 1, 6, 8 / allergens: gluten, soy, nuts

po-pá / mon-fri – 7.30-11.00, so-ne / sat-sun – 7.30-13.00

The menu is 100% plant-based. / Menu je 100% rostlinné.



tapas

OlivesOlives
naložené olivy, polosušené cherry rajčátka, řecký sýr, kváskový chléb s lanýžovým
olejem / olives with semidry cherry tomatoes, greek style cheese, bread with truffle oil
*alergeny: (1) / *alergeny: (1) / allergens: gluten (GF option)allergens: gluten (GF option)

Corn RibsCorn Ribs
kořeněná kukuřice, Mr. Nacho sýr / spicy corn, Mr. Nacho cheese

Nachos for TwoNachos for Two
zapečené nachos s mletým sójovým masem, Mr. Nacho, pico de gallo, jalapeños
/ baked nachos with minced soy meat, Mr. Nacho, pico de gallo, jalapeños
*alergeny: (1), 6, 10 / *alergeny: (1), 6, 10 / allergens: gluten (GF option), soy, mustardallergens: gluten (GF option), soy, mustard

FOR 2

po-pá / mon-fri – 11.00-22:00, so-ne / sat-sun – 13:00-22.00

Plato de TapasPlato de Tapas
výběr tapas pro dva / selection of tapas for two
*alergeny: 1, 6, 8, 10 / *alergeny: 1, 6, 8, 10 / allergens: gluten, soy, nuts, mustardallergens: gluten, soy, nuts, mustard

HummusHummus
cizrnovy hummus, olivy, polosušená rajčata, nakládaná řepa, pistacie, petrželový olej,
kváskový chléb / chickpea hummus, olives, half-dried tomatoes, pickled beetroot,
pistachios, parsley oil, sourdough bread *alergeny: 8 / *alergeny: 8 / allergens: nutsallergens: nuts 8g of protein

BBQ No Ch*cken PopcornBBQ No Ch*cken Popcorn
smažené nekuřecí kousky, sojanéza / fried no-chicken pieces, soyannaise
*alergeny: 1, 6, 11 / *alergeny: 1, 6, 11 / allergens: gluten, soy, sesame seedsallergens: gluten, soy, sesame seeds 18g of protein

FOR 2

The menu is 100% plant-based. / Menu je 100% rostlinné.



mains

Classic Ch*cken Burger Menu
domácí bulka, smažené nekuře, nakládaná okurka, rajče, salát, burger omáčka,
hranolky + sojanéza  / homemade bun, fried no-chicken, pickled cucumber, tomato,
lettuce, burger sauce, fries + soyannaise
*alergeny: (1), 6, 10 / allergens: gluten (GF option), soy, mustard

Ravioli
ravioli plněné sýrem, pórkem, sójovou směsí a bramborami, květákové veloute,
petrželový olej / ravioli filled with cheese, leek, soy mix and potatoes, cauliflower
veloute, parsley oil *alergeny: 1, 6 / allergens: gluten, soy

Red Pesto Lasagna
pesto ze sušených rajčat, cuketa, sojové mleté maso, bešamel, marinara 
/ sundried tomato pesto, courgette, soy minced meat, bechamel, marinara
*alergeny: 1, 6 / allergens: gluten, soy 14g of protein

Bulgogi Rice Bowl
pečené sojové maso na zázvoru, kimchi, nakládané okurky, divoká brokolice,
červená cibule, mungo klíčky, arašídy, jarní cibulka, koriandr / baked soy meat on
ginger, kimchi, pickled cucumbers, wild broccoli, red onion, mung sprouts, peanuts,
spring onion, coriander *alergeny: 5, 6, 11 / allergens: peanuts, soy, sesame seed

po-pá / mon-fri – 11.00-22:00, so-ne / sat-sun – 13:00-22.00

16g of protein

BBQ Pulled Ch*cken Burger Menu
trhané nekuřecí, apple coleslaw, nakládaná okurka, slanina, hranolky, sojanéza 
/ shredded chicken, apple coleslaw, pickled cucumber, bacon, fries, soyannaise
*alergeny: 1, 6, 10 / allergens: gluten, soy, mustard 20g of protein

The menu is 100% plant-based. / Menu je 100% rostlinné.



OLIVER CAVA BRUT NATURE
Oliver,Region: D.O. Cava varieties: Xarel-lo, Macabeo,Parrellada

OLIVER CAVA BRUT NATURE ROSÉ
Oliver,Region: D.O. Cava varieties: Garnatxa, Pinot Noir

10 000 HORES ROSÉ
Oliver,Region: D.O. Penedés varieties: Tempranillo, Merlot 

10 000 HORES NEGRE
Oliver,Region: D.O. Penedés varieties: Tempranillo, Syrah

BAUDILÍ NEGRE
Ramon Jane Oliver,Region: D.O. Penedés varieties: Cab. Sauv., Xarel·lo, Parellada

10 000 HORES FLORAL BLANC
Oliver, Region: D.O. Penedés varieties: Moscatel, Sauvignon Blanc

10 000 HORES XAREL-LO
Oliver, Region: D.O.Penedés varieties: Xarel-lo

BAUDILÍ BLANC
Ramon Jane, Region: D.O. Penedés varieties: 65% Xarel·lo, 35% Parellada 

WINE LIST
Spanish, vegan, natural and organic, all from small boutique wineries
Španělská, veganská, maturální a organ. vína z malých butikových vinařství


